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« KOLEVESEK -

Kékusztejes halleves, rak « 3 280 Ft » =
Gulyasleves « 3380 Ft+ &
Spargakrémleves, fustolt fUrjtojas « 2 750 Ft + @

- ELOETELEK ES SALATAK .
Tapas (kacsamell sonka, fistolt marhanyelv, zsid6 tojas, kacsa kebab, humusz, p&colt karfiol,
kuszkusz, pita) « 5380 Ft« % i (3 W %
Vegetaridnus tapas (padlizsankrémek, pacolt karfiol, currys krumplitekercs, harissa joghurt, pacolt
olajbogy0, konfitalt paradicsom, humusz, pita) « 4 980 Ft « . < W Y
Mediterran paradicsomsalata, joghurtos fetakrém, pita « 4 450 Ft « = %

Hortobagyi tekercs, tejfélhab « 4 250 Ft+ 3 W@ %

« VEGETARIANUS ES VEGAN FOETELEK -

Sult padlizsan, fliszeres csicseriborso, fustolt tofu labneh (vegan) « 5 080 Ft « <% %
Spargas lasagne « 4 980 Ft+ 3 w» %
Rantott karfiol, nyari tok, chiliolaj s 4 980 Ft+ @ & <% W %

« FOETELEK -

Friss tagliatelle, sparga, lazac, koktélparadicsom « 6 850 Ft+ & = W %
Tanyasi csirkemell, mediterran paradicsomsalata, joghurtos fetakrém, pita « 5 880 Ft - i @
Konfitalt libacomb, hagymas tértkrumpli, parolt lilakaposzta « 7 250 Ft
Roston kacsamell, szines cékla, meggy, fehér makmorzsa « 6 550 Ft+ % G %
Sertésszliz, sllt paprikakrémes gersli rizottd « 6 150 Ft+ 3 <% %
Borjuporkélt, juhtirés nokedli, savanylsag « 6 550 Ft+ 3 @ %
Ribeye steak, ropogds édesburgonya, zéldbors martas « 9 980 Ft« % & e Yy
Bérén sult fogas, rakragu, fetds polenta « 6 650 Ft+ & = @ ™ %

- EDESSEGEK -

Eper, mandulas piskoéta, kavé, meringue « 2980 Ft+ @ ( W %
.Kakadbab" (csokoladé, térokmogyoros praliné, meggy) « 3280 Ft- @ 6 %

Pisztéciés tiramisu » 2 780 Ft+ & (G @ %

®
T

Tejtermék G - Tojas @ « Glutén % - Mustar & - Zeller ¢ - Di6félék @ - Féldimogyor6 & - Szezammag . * Sz6jabab < -
Hal % « Rakfélék ™ « Puhatestliek & « Szulfitok % « Csillagfiirt %

A feltintetett arakra 10% szervizdijat szamolunk fel, melyet a felszolgalasban résztvevé munkatarsak kdzo6tt osztunk el.

Chef: Biré Daniel » Uzletvezetd: Kalmér Tibor « Tulajdonos: Elek Imola, Gulyas Gabor
Szeressétek: www.facebook.com/koleves Véleményeteket irjadtok meg a www.tripadvisor.com/koleves oldalon

koleves.com
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