
Tejtermék  • Tojás  • Glutén  • Mustár  • Zeller  • Diófélék  • Földimogyoró  • Szezámmag  • Szójabab  •

Hal  • Rákfélék  • Puhatestűek  • Szulfitok  • Csillagfürt  

A feltüntetett árakra 10% szervízdíjat számolunk fel, melyet a felszolgálásban résztvevő munkatársak között osztunk el.

Chef: Bíró Dániel • Üzletvezető: Kalmár Tibor • Tulajdonos: Elek Imola, Gulyás Gábor

Szeressétek: www.facebook.com/koleves Véleményeteket írjátok meg a www.tripadvisor.com/koleves oldalon

koleves.com

ÉTLAP

• KŐLEVESEK •

Málnás rebarbara-krémleves, mandulagrillázs (vegán) • 2 650 Ft • 

Gulyásleves • 2 650 Ft • 

Maceszgombócleves • 2 450 Ft •   

• ELŐÉTELEK ÉS SALÁTÁK •

Grillezett kecskesajt, beluga lencse tabulé, céklapüré, tahinis joghurt • 4 180 Ft •   

Humusztál - pácolt karfiol, töröksaláta, sültparadicsom, pita (vegán) • 4 380 Ft •   

Hortobágyi tekercs, tejfölhab • 3 950 Ft •   

• VEGETÁRIÁNUS ÉS VEGÁN FŐÉTELEK •

Arancini, kesudiókrém, bazsalikom pesto • 4 650 Ft •    

Padlizsán tempura, karalábé, miso, pisztácia (vegán) • 4 750 Ft •   

Karfiol steak, sárgadinnye, uborka, humusz (vegán) • 5 150 Ft • 

• FŐÉTELEK •

Bőrén sült Cajun csirkemell, sült citromos arab saláta, pita • 5 350 Ft • 

Roston kacsamell, pak choi, édeskömény, földimogyoró, barack chutney • 6 050 Ft • 

Konfitált libacomb, hagymás törtkrumpli, párolt lilakáposzta • 6 850 Ft

Ribeye Steak, újkrumpli, dijoni mártás • 9 880 Ft •  

Roston tőkehal, karfiol steak, romesco mártás • 6 280 Ft •   

• ÉDESSÉGEK •

Pisztáciás tiramisu • 2 150 Ft •    

Popcorn mousse, maracuja, csokoládé granola • 2 450 Ft •    

https://www.facebook.com/koleves
http://www.tripadvisor.com/koleves
http://koleves.com

